
主食 ご飯

焼き物・
揚げ物

炒め物

ビビンバ・
二色ご飯

グラタン等
切り分ける物

果物等

サラダ

チーズポテト・
ポテトサラダ

炒め物

汁物・カレー

焼きそば・
スパゲティ

写真①・・・しゃもじ 写真③・・・ギザ玉 写真⑤・・・金属へら
写真②・・・爪型トング 写真④・・・お玉 写真⑥・・・ビニール手袋

　上記の通り，しゃもじとトングとお玉を入れています。コンテナごとにまとめて入れて配送し，
用務手さんがクラスごとに分けて入れてくれます。この中で工夫して使用しています。※ビニール
手袋と金属のへらは必要な時に入れています。

副菜
（小バッ
ト）

ギザ玉・・・１本
爪型トング・・・１本（※左利きの場合などに使ってください。）
※トングが不用の学校には入れていません。

金属のへら・・・1本（※固形物が少なく，なめらかな場合）

ギザ玉・・・１本

汁物
（丸缶）

お玉（写真④）・・・１本

ギザ玉・・・１本

現在の学校給食用の配食用具について（中学校）

しゃもじ（写真①）・・・２本

主菜
（大バッ
ト）

爪型トング（写真②）・・・１本
※タレかけの場合，ギザ玉（写真③）・・・別に１本

ギザ玉・・・１本

焼肉（肉そぼろ）・炒り玉子の場合，ギザ玉・・・各１本

金属のへら（写真⑤）
ギザ玉

ビニール手袋（写真⑥）・・・１個

① ② ③ ④ ⑤ ⑥

グラタンの粘度により使いやすい方・・・１本


