
 龍ケ崎市学校給食センター整備事業の入札説明書等に関する質問回答書

1 入札説明書 7 3 3 (2) イ (イ) 【共同で参加する場合】

ｅ国又は地方公共団体が建築一式工事として発注
した、延べ床面積3,000㎡以上の公共施設を平成
21年4月1日以降に竣工した実績を有しているこ
と。とありますが、新築・増築・改築・改修のいずれ
かの施工実績で宜しいとのことでしょうか。

ご理解のとおりです。

2 入札説明書 12 3 5 (2) ヒアリングの実施
プレゼン参加人数は他類似案件で５～１０名の出席
となっていることが多いですが、本件でも５～１０名
参加可能と考えて宜しいでしょうか。

ヒアリングについての詳細は、実施日時等と合わせ
て入札参加者に通知します。
※通知は９月上旬を予定

3 入札説明書 12 3 5 (2) ヒアリングの実施
ヒアリングに関して、他類似案件同様にプレゼン
テーション２０分、質疑１０分程度と考えて宜しいで
しょうか。

ヒアリングについての詳細は、実施日時等と合わせ
て入札参加者に通知します。
※通知は９月上旬を予定

4 入札説明書 12 第３ 5 (2） ヒアリングの実施
選定委員会のヒアリングに対して参加グループ

側からは何名まで参加することが可能ですか？

ヒアリングについての詳細は、実施日時等と合わせ
て入札参加者に通知します。
※通知は９月上旬を予定

5 入札説明書 17

別

紙

１

事業スキーム

発注者との契約形態についてですが、入札を参

加グループで行い契約も参加グループとの一括

契約になるのですか？それとも設計監理企業・

建設企業とそれぞれが発注者と契約を行うので

すか？

発注者（市）と参加グループ（設計監理企業と建設
企業の連名）での一括契約を想定しています。

6 要求水準書 6 1 3 (6) イ （ア） 献立方式

揚げ物又焼き物は、小学校と中学校で同日献立

にすることは予定しないとの記載があります

が、焼+焼、揚+揚の調理は無いが、焼+揚の調理

は有ると考えて宜しいですか。

ご理解のとおりです。

7 要求水準書 7 1 3 (6) カ
学校給食の実施校及び

食数等

配送校の食数及びクラス数の表にクラス数の合

計182とありますが、特別支援学級も含まれます

か。

特別支援学級はクラス数の合計の182には含まれ
ません。※食缶等の必要数にかかるクラス数に特
別支援学級は含みません。

8 要求水準書 11 2 2 (5)

ア

・

イ
盛土･造成業務

計画地現況地盤の高さ測量をすることは可能で

すか。

位置図（資料１－２）に示す事業区域の範囲であれ
ば可能です。ただし、事前に市（学校給食センター）
の承認を得てください。

9 要求水準書 11 2 2 (5) ア 盛土･造成業務
盛土・造成に関して市が指定する内容について、盛
土はどの程度行うのか。
※市の補足説明として記載

盛土については、落札者と協議して決定するように
考えていますが，基本計画では約１．０ｍを想定して
します。

No 資料名 頁 章 節 細節 備考項 目 項目名 質問事項 回　答



No 資料名 頁 章 節 細節 備考項 目 項目名 質問事項 回　答

10 要求水準書 14 3 3 (3) イメージビデオ等作成

「事業期間内に完了」(９月３０日まで)となっています
が、「調理風景の撮影」を含む場合、通常は開設後
に撮影・編集を行うため、早くとも１０月末できれば１
１月末までとしていただけないでしょうか。

事業期間内（令和５年９月３０日まで）での対応とし
てください。方法等の詳細は提案内容をもとに検討
します。

11 要求水準書 17 4 2

冷蔵庫（室）
冷凍庫（室）

g

適切な広さを確保するにあたり野菜・果物類･肉

魚卵類の納品量とその荷姿をご教示下さい。

納品量は、食材（野菜類、肉・魚類他）または献立に
よって異なりますので、調理食数（最大5,000食/
日）を基本に提案してください。
荷姿は別添写真（※第２調理場の冷蔵庫・冷凍庫
内）のとおりです。

12 要求水準書 21 4 2 アレルギー食調理室

「搬送に使用する個食配送容器の保管庫を設け

専用の器具洗浄機及び消毒保管庫を設置するこ

と」とありますが、個食配送容器は学校から回

収され給食センターの洗浄室に戻ってくるた

め、洗浄室に容器洗浄機を設置し、容器を洗浄

する計画でよろしいでしょうか。

ご理解のとおりです。

13 要求水準書 21 4 2 アレルギー食調理室

鶏卵・乳を使用した献立は該当する場合のみア

レルギー食調理室で代替食として調理するとい

う認識でよろしいでしょうか。

アレルギー食調理室の運用は、別途調理業務委託
契約のなかで定めますので、要求事項に従い代替
食を調理できる設備等を提案してください。

14 要求水準書 25 4 2
排水処理施設（除外施

設）

下水道への放流水質については、下水道に基づ

き　BOD600㎎/L 以下･SS600㎎/L以下･n-Hex30

以下で宜しいですか。
ご理解のとおりです。

15 要求水準書 27 4 3 (1) (イ) （ｉ） 施設内　a 一般事項
便所を作業区域から3m以上離すとは、便器から

の歩行距離と考えて宜しいですか。
ご理解のとおりです。

16 要求水準書 27 4 3 (1) (イ) （ｊ） 施設内  a 一般事項
上階に便所や汚水管等を設置しないという区域

に前室は含まれないと考えて宜しいですか。
ご理解のとおりです。

17 要求水準書 29 4 3 (1) エ （イ） 施設等の性能(1)建築
エリア内の諸室や機器の温度・湿度は、リアルタイ
ムで監視・制御・記録との記載がありますが、この場
合の機器は何を指しておりますか。

機器の対象は、空調設備、主要な給排水設備、ボ
イラー等です。

18 要求水準書 33 4 3 (4) ア （ア） 調理設備

温度と時間の管理及び記録が可能な設備の詳細

として、「公表の質問（№23）の回答」を参照

とあり、記録（調理機器で履歴の確認が出来る

設備）にて、フライヤーとの記載があります。

頁35(b)揚物機では、油温温度表示機能があり調

理温度が容易な構造とありますので、履歴確認

の内容としては調理時の入口、出口での調理油

温度の確認ができる機器と解釈して宜しいです

か。

ご理解のとおりですが、それ以上の提案を妨げるも
のではありません。



No 資料名 頁 章 節 細節 備考項 目 項目名 質問事項 回　答

19 要求水準書 36 4 3 (4) イ （イ） ｆ　消毒保管庫・殺菌庫

(a)自動温度調節機能付きで、乾燥・殺菌・保管

が可能なものとするとの記載がありますが、コ

ンテナの内部と外部を乾燥･殺菌が出来て、保管

が可能なものという解釈で宜しいですか。

ご理解のとおりです。自動温度調節も可能なものと
してください。

20 要求水準書 37 4 3 (6) イ 食器等
トレーの材質の記載がありませんが、強度面を考慮
し、ＦＲＰ製としてよろしいでしょうか。

トレーの材質は特に指定しません。事業者の提案に
委ねます。

21 要求水準書 37 4 3 (6) ウ （エ） 食缶等

内外ステンレス製の二重食缶（角）との記載が

有りますので汁･主菜･副菜全て角型にての計画

として宜しいですか。

汁物用の食缶は、要求水準書３８頁の表に基づき
丸型とします。それ以外の食缶の形状は提案に委
ねます。

22 要求水準書 37 4 3 (6) ウ (エ) 食缶等

寸法等は任意で「内外ともステンレス製」と

「二重食缶（角）」は必須条件と考えて宜しい

でしょうか。

ご理解のとおりです。ただし、汁物用の食缶は丸型
とします。※要求水準書３８頁を参照

23 要求水準書 37 4 3 (6) ウ (オ) 食缶等

焼物等は「保温・保冷機能」が無い長方形容器

が一般的ですが、保温・保冷機能は必須条件と

考えて宜しいでしょうか。
保温・保冷機能は必須とします。

24 要求水準書 38 4 3 (7) ア 配送車
配送車(2t車ﾛﾝｸﾞ)の車種・寸法等が決定している

のであればご教示下さい。

配送車について具体的な想定はありません。食器
用かご・食缶等及び、これらを積載するコンテナの
提案に基づき配送車を手配する予定です。

25 要求水準書 38 4 3 (7) ウ （ウ） 清掃用具収納設備等

清掃用具収納設備にての靴底、側面及び甲が殺

菌できる設備とは、どのような設備を示してお

りますか。

清掃用具収納設備とは別に靴用殺菌庫を設けるこ
とを想定しています。

26 要求水準書
別添資料5
調理設備一覧 (参考)

揚物焼物蒸し物室に焼き物蒸し物用機器として

SVロースターとありますが、同じ調理で一般的

に使われる、スチームコンべクションオーブン

を提案させて頂いてよろしいでしょうか。

別紙５に記載の調理設備は参考として示したもので
あり、要求水準を満たすのであれば問題ありませ
ん。

27 要求水準書
別添資料5

調理設備一覧（参考）

焼物・揚物・蒸し物調理室に設置想定のガス煮

炊釜での揚げ物調理は､お考えですか。
煮炊窯での揚げ物調理は予定しません。

28 要求水準書
別添資料6

献立例

小学校給食献立予定表の４月１０日（水）の「ドーナ
ツ」は手づくりの調理ですか。
今後、スチコン等の機器を活用した手作りデザート
調理を行う予定は有りますか。

ドーナツは手作りの調理ではありません。
今後、手作りのデザート調理を行う予定はありませ
ん。



No 資料名 頁 章 節 細節 備考項 目 項目名 質問事項 回　答

29 様式集 1 3 1 (1) 提出書類の余白の調整

提案書類の上下左右の余白や枠の大きさは、様

式集の参考設定から適宜変更して使用しても良

いと考えて宜しいでしょうか。
問題ありません。

30 様式集 2 3 2 (4) インデックスタブ

「各様式の1枚目右端にインデックスタブを付

け、様式番号を記載すること」とありますが、

インデックスタブは、印刷した各様式に直接貼

り付けするシールタイプのものではなく、耳付

きのインデックスシート（仕切り紙）を様式ご

とに挟み込む形としてもよろしいでしょうか。

インデックスタブは、シールタイプのものを使用してく
ださい。

31 様式集 2 3 2 (4)
ファイル背表紙につい

て

ファイルの背表紙は、提出する全てのファイル

に「龍ケ崎市学校給食センター整備事業提出書

類」と同様の文言を記入し、正本副本の明記

や、例えば「3　提案書類に関する様式（様式8

～9）」のように提出ファイル名称の明記は不要

でしょうか。

ファイルの背表紙には、「龍ケ崎市学校給食セン
ター整備事業提出書類」の文言を記入してください。
正・副本の記載や様式番号については、ファイル表
面に記載してください。

32 様式集 2 3 2 (5)
CD-Rに保存するファ

イルについて

「前記（2）イ、ウ、エについては、提出書類と

同一内容のデータをCD-Rに保存し、2部提出す

ること」とありますが、CD-Rには、正本、副本

をわかるようにそれぞれ保存するという認識で

よろしいでしょうか。

ご理解のとおりです。

33 様式集 2 3 2 (5)
提出書類の文書検索に

ついて

採点対象である提出書類は、文書の検索やコ

ピー可能な形式で提出し、採点対象外である提

案書図面集に関しては、文書の検索やコピーが

できない形式での提出で問題ないとの認識でよ

ろしいでしょうか。

ご理解のとおりです。

34 様式集 様式11-1

建築断面図は児童生徒用煮炊き調理室、園児用

煮炊き調理室が分かるものとありますが、誤り

でしょうか。

「園児用煮炊き調理室」は誤記のため削除し訂正し
ます。

35 様式集 提案者番号

様式9以降の提出書類の右下部に「提案者番号

（※市で記入）」と記載された欄があります

が、貴市での記入となると正本して提出する提

案書に関しては、該当欄が空白の状態で提出す

ることになるかと思われます。

提案者番号は提案類提出前に事業者に知らさ

れ、事業者が記入して提出する形としていただ

くことは可能でしょうか。

提案者番号は市で記入しますので、空欄で提出して
ください。なお、事前の通知はいたしません。



No 資料名 頁 章 節 細節 備考項 目 項目名 質問事項 回　答

36
落札者決定

基準
1 第２ 3 選定の体制

選定委員会は何人で構成されどのような役職の方
ですか？

選定委員会は、庁内の課長級職員８名で構成しま
す。

37
落札者決定

基準
1 第２ 3 選定の体制

契約審査会は何人で構成されどのような役職の方
ですか？

契約審査会は９名で構成されており、副市長並びに
部長、市長公室長をもって充てられています。

38
落札者決定

基準
3 5 1 (2) 基礎項目審査

各基礎項目の審査基準の詳細は示されないので

しょうか。通常のPPP案件と比較して性能評価

に対して配点が大きいので審査基準の詳細をご

教示願いたいです。

基礎項目の審査基準の詳細は非公開とします。

39
落札者決定

基準
5 6 2

性能審査項目の評価基

準

様式13-1～4の評価観点には提案書図面集の記載

内容は含まれないのでしょうか。
提案書図面集の記載内容は、様式13-1～13-4の
評価観点に含みます。

40
契約約款

（案）
5

第１１
条

統括責任者等
統括責任者の選任について資格要件等はありま

すか？

契約約款（案）に示す以外の資格要件はありませ
ん。ただし，参加グループの代表企業からの選任と
なります。※要求水準書８頁(7)を参照


